BRASSERIE 1809

Brasserie 1809

Liebe Giste,

Willkommen in der Brasserie 1809! Unser Name verkorpert die perfekte
Verschmelzung von moderner alpiner Kiiche und einigen raffinierten Brasserie-
Klassikern. 1809 ist nicht nur eine Anspielung auf unsere Hohenlage, sondern auch
auf unser unermidliches Engagement fiir gehobene kulinarische Erlebnisse.

Kiuchenchef Sebastian Walczak und sein Team lassen sich von der reichen
Tradition der Schweizer und italienischen Alpenkiiche inspirieren. Unsere
talentierten Koche zaubern Gerichte mit saisonalen, lokal bezogenen und
nachhaltigen Produkten. Unser Weinkeller bietet eine beeindruckende Auswahl an
Weinen aus dem Wallis, dem berithmten Epizentrum des Schweizer Weinbaus,
sowie eine ausgewihlte Sammlung internationaler Weinklassiker. Unser
Serviceteam empfiehlt IThnen gerne die perfekte Weinkombination zu Threm Essen,
um lhren Gaumen zu verwohnen.

Thr Komfort und Thre Zufriedenheit stehen fir uns an erster Stelle. Wenn Sie
Allergien oder Diatvorlieben haben, z6gern Sie bitte nicht, uns dies mitzuteilen.
Wir laden Sie herzlich ein, unsere Kulinarik zu genieBen und die herzliche und
einladende Gastfreundschaft zu erleben, die die Brasserie 1809 auszeichnet.

Guten Appetit!

AA
Das Team der Brasserie 1809
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Vorspeisen
Rote-Bete-Tartar
Meerrettich, Sonnenblumenkerne, eingelegtes Gemise |, n, v|

Kohlrabi-Carpaccio
Sbrinz, Haselnisse, getrocknete Aprikose |1, n, v|

Kiirbiskuchen
Mandel, weille Schokolade, Salbei | |, g, n, v |

Frisch geschnittenes Rindertartar
Brioche, Kapern, gerduchertes Ol, Knochenmark |, g|

Pasta

Waldpilz Orzotto
Gerste, Pfifferlinge, Sbrinz| |, v |

Hausgemachte Maltagliati
Wildschwein, Karotte, Sellerie | |, g, |

Bezeichnung der Herkunft
Fleisch und Fisch : Schweiz

| Laktose -1 | Gluten - g | Niisse - n | Vegetarisch - v |
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer

24

28

26

35

32

38



BRASSERIE 1809

Hauptgerichte

LUMA Rehriickenfilet und Hirschriicken (Duo)
Rotkohl, eingelegte Kirschen, Kastanien, Jus | I, n |

Entenbrust
Preiselbeeren, Sellerie, Karotten | | |

Schweizer Black Angus Entrecote
Pfifferlinge, Kartoffeln, Raclettekdasecreme, Walliser Wein | | |

LOSTALLO Lachs
Quinoa, sautierter Spinat, ZitronenbuttersoRe | | |

Hauptgerichte Vegetarisch

Kichererbsen Panelle
Champignons, Rosmarin, Chili | v |

Gegrilltes Gemiise
Tofu, Gemise der Saison, Demi-Glasur | v |

Seiten

Knusprige Pommes frites | v |
Parmesan-Kase | | |

Baby-Kartoffeln | |, v |
Sautiertes Gemiise | |, v |

Bezeichnung der Herkunft
Fleisch und Fisch : Schweiz

| Laktose -1 | Gluten - g | Niisse - n | Vegetarisch - v |

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer

58

54

61

45

29

28

12



BRASSERIE 1809

Nachspeisen

Rotwein Biischeli Birne 18
Sabayon, weiRe Schokolade, Zitrone, Mandeln | |, g, n, v |

Auswahl an handwerklich hergestellten Schweizer Schokoladen | |, n | 3/Stk.
Eiscreme 7
Schokolade, Vanille, gesalzenes Karamell | |, v | 5
Zusatzliche Kugel

Sorbets 7
Wilde Beeren, Zitrone mit Minze, Pflaume | v | 5
Zusatzliche Kugel

Jumi-Kaseplatte 28

Auswahl an von Hand hergestellten Schweizer Kase, Chutney, Friichtebrot

| 1,8 n|

| Laktose -1 | Gluten - g | Niisse - n | Vegetarisch - v |
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer



